
 
 

 
 
 

 
 $34.95 Prix Fixe Dinner Menu 

Beverages, Tax & Gratuity Additional   
  

Please Select one Appetizer, Main Course and Dessert 
 

Pour Commencer 
Appetizers 

 
Salade de Tomates et Mozzarella 

Caprese Salad (Tomatoes and Fresh Mozzarella) 
 

Vol au Vent aux Gambas Grillés, Sauce Flambée au Pernod 
Grilled Tiger Prawns in a Puff Pastry with Pernod Sauce 

 
Foie Gras de Canard au Torchon, Confiture de Mangue, Brioche Maison 

Duck Foie Gras Terrine served with Mango Chutney and a Homemade Brioche 
 

 
Les Plats de Résistance 

Main Courses 
 

Basses Côtes de Bœuf Braisées, Échalotes Confites au Vin Rouge, Polenta au Parmesan 
Braised Short Ribs, Shallot Confit with Red Wine, served with Creamy Parmesan Polenta 

  
Filet d’Agneau Grillé au Couscous Israëli, Sauce aux Epices Orientales 

Grilled Filet of Lamb served with an Oriental Spiced Sauce and Israeli Couscous 
  

Flétan Rôti en Croûte de Fenouil sur un Lit de Purée de Pommes de Terre avec des Olives Noires 
Pan Roasted Fennel Seed Encrusted Halibut served on a Bed of Black Olive Mashed Potatoes 

 

 
Les Douceurs 

Desserts 
 

Gâteau aux Deux Chocolats et sa Crème Anglaise Vanillé 
Duo of Chocolate Mousse Cakes served with a Vanilla English Cream Sauce 

  
Crumble aux Pommes Flambées au Calvados 

 Apple Crumble Flambéed with Calvados Apple Brandy  
 

Profiteroles Maison au Caramel et Noisettes 
Homemade Cream Puffs with Dulce de Leche Ice Cream, Topped with Caramelized Hazelnuts 

 
 
 

 

Bon Appétit! 
 
 
 

18% Service Charge (Gratuity) Added to Parties of Six or More.  $2 for any Substitutions. 


