
 
 

 
 
 

 $34.95 Prix Fixe Dinner Menu 
Beverages, Tax & Gratuity Additional   

  
Please Select one Appetizer, Main Course and Dessert 

 
Pour Commencer 

Appetizers 
 

Salade de Chèvre Chaud avec ses Lardons et Pignons 
Warm Goat Cheese Salad with Bacon and Pine Nuts 

 
Salade de Tomates et Mozzarella 

Caprese Salad (Organic Heirloom Tomatoes and Fresh Bufala Mozzarella) 
 

Foie Gras de Canard au Torchon, Brioche Maison 
Duck Foie Gras Terrine served with Homemade Brioche 

 
 

Les Plats de Résistance 
Main Courses 

 
Duo de Gambas et Noix de Saint Jacques à la Niçoise avec son Tian de Légumes  

et sa Purée Safranée 
Grilled Tiger Prawns and Scallops, served with Roasted Vegetable Tian  

and Saffron Mashed Potatoes 
 

Cuisse de Canard Sauce à l’Orange et ses Pommes Rates à l‘Ail et au Thym 
Braised Duck Leg in an Orange Sauce, served with Roasted Garlic & Thyme Fingerling Potatoes 

 
Filet d’Agneau Sauce Provençale et sa Polenta 

Grilled Lamb Tenderloin with a Provençale Sauce, served with Crispy Polenta 
 
 

Les Douceurs 
Desserts 

 
Crème Brulée à la Vanille de Bourbon 

Vanilla Crème Brulée with a Touch of Bourbon Vanilla 
 

Tarte aux Fraises avec sa Crème Pâtissière 
Fresh Strawberry Tart with French Pastry Cream 

 
Profiteroles Maison à la Glace Vanille avec sa Sauce Chocolat 

Homemade Cream Puffs with Vanilla Ice Cream and Chocolate Sauce 
 
 

Bon Appétit! 
 
 

18% Service Charge (Gratuity) Added to Parties of Six or More.  $2 for any Substitutions. 


